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Shel f Rife

Anagrafica Prodotto

Categoria di prodottOreme surge I ate Tipologia seB f Bife (TMC/Scadenza) TMC
Codice doganalle 2007 9 39 24 Stel f Hife 12 mesi a una temperatura di
EAN 13 8033140905869 -18°C
Durabilita dopo lo scongelamento in 30 giornia una temperatura
confezione chiusa tra0°Ce 4°C.

Descrizione prodotto

Destinatari
Descrizione

Prodotto per uso professionalle, non destinato all consumatore finalle
Confettura a base di albicocca in pezzi, confezionata in sac a poche e surgelata. Grazie
ai gustosi pezzi di frutta, al colore intenso e alla sua consistenza, & ideale per
consentire una rapida e igienica farcitura dell Ba croissanteria da bar

Collore e sapore tipico di allbicocca

Il prodotto si scongela in frigorifero in circa 6 ore.

La confettura, una volta scongelata, € pronta per essere utilizzata.

Non ricongeBare il prodotto una vollta scongelato.

Caratteristiche sensorialli
Condizioni di impiego

Confezionamento

Descrizione confezione
Peso confezione
Caratteristiche di sicurezza conf.

Sac a poche da 1 kg in scatole di cartone contenenti 6 pezzi
6 kg peso netto
Scato I a cfiusa con nastro adesivo

Etichettatura

Dichiarazione nutrizionalle

Confettura congelata all’albicocca Nutriente V{i:]gge per U.M.
Ingr.edienti: scir.oppo digl ucos.io-fryi‘:tos?o, a.l picocca 40%, zucctero, Energia Kjoulle 1266 J
gelificante: pectine; correttore di acidita: acido citrico Energia Kcal orie 218 cal
Puo contenere CEREALI CONTENENTI GLUTINE, UOVA, LATTE, FRUTTA A Grassi 0.1 9
GUSCIO (MANDORLE, PISTACCHI) di cui grassi saturi 0 g
Carboidrati 74 g
di cui zuccteri 61.7 s
Fibre 0.6 s
Proteine 0.4 s
Salle 0 s

Condizioni di trasporto e stoccaggio

Lotto

(nota esp Hicativa)

Condizioni di In automezzi refrigerati a una temperatura di —18°C AA/nnnnn: AA sono le ultime due cifre dell'anno di produzione; nnnnn & un
trasporto (rialzo termico max fino a —15°C) numero sequenzia le Begato all B'ordine di produzione dell B o specifico coc
Condizioni di Nelle confezioni originali integre, a temperaturadi< ~ prodottoLl’eventuale numero successivo indica il sub-lotto (AA/nnnnn-n)
stoccaggio -18°C non inserito in fattura: solo uso interno.

Pal lettizzazione

Prodotto Pal Bettizzazione Pal let
Peso Pocte [Dim. Pocthe Pocte/ Peso Conf| Dim. Conf| Conf/stratqg Strati/pall Be€onf/pall et Al tezza Peso Lungpezza x
Conf L arghezza
1ig | 020 g 6lg | X252 g 16 144 155,8 cm 8641g | 80 x 120 cm
mm 88 mm
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Caratteristiche chimico fisiche

Caratteristiche microbio I ogiche

Parametro Metodo Upita di Valorg L|m Ite lelte Parametro Metodo Upita di Valore '-”?“te
misura minimo | massimo misura massimo
- . Brookfie 1 d Carica batterica
Viscosita S06/V/20 cps 62000 | 74400 | 49600 totalle AFNOR UFC/g 10000
pH Interno - 3,5 3 4 Lieviti e Muffe AFNOR UFC/g - 100
Residuo ottico Interno °Brix 75 73 77 Enterobatteri AFNOR UFC/ g - 100
Escherichia co b AFNOR UFC/g - 10
Staphy Bococcus AENOR UFC / g i 10
aures
UNI EN 1S0 6579-
Salmonell Ba spp 1-2020 /259 Assente
Listeria UNI EN ISO
monocytogenss | 11200-1:2017 | ‘229 | Asnte

Etichettatura ambientale

Componente Materialle Codifica Imball 1o Racco I ta Differenziata
Imballo primario (sac a poche + etichetta) Composto C/LDPE 4 C/LDPE 4 Indifferenziato
Imba I Bo secondario (scatolla) Cartone ondulato PAP 20 Carta

Imbal Bo terziario (pal Bet) Legno FOR 50 Legno

Imba I Bo terziario (interfallda) Cartone ondu lato PAP 20 Carta

Imba l Bo terziario (fog lio antiscivo 10) Carta e cartone/p B astica C/PAP 81 Carta

Imba l Bo terziario (tel o) PolietiBene OTHER 7 P lastica

Imba B Bo terziario (fi B m estensibi Be) Polietilene a bassa densita LDPE 4 P lastica

Per 1o smaltimento far riferimento all Be disposizioni dell proprio Comune

Dichiarazioni

Trattamenti ionizzanti Conforme all Be Direttive 199/2/CE e 199/3/CE s.m.i.

Nanomateriali ¢ nanotecno I ogie Conforme all Rego lamento (UE) n. 1169/2011 e s.m.i.

OGM Conforme ai Rego Bamenti (CE) n. 1823/2003 e (CE) n. 1830/2003 e s.m.i.

Idoneita MOCA Conforme ai Rego Bamenti (CE) n. 1935/2004 e (UE) n. 10/2011 e s.m.i.
Conformita contaminanti Residui cfimici conformi ai Bimiti del Ba normativa vigente

Conformita HACCP Conforme ai Rego Bamenti (CE) r852/2004 ¢ n. 853/2004 ¢ s.m.i.

Rintracciabilita Conforme all Rego Bamento (CE) 178/2002 e s.m.i.

L’azienda dispone di un Sistema di Gestione Qualita e Sicurezza Alimentare certificato in conformita agli standard 1SO 9001 e IFS
La presente scheda annul Ba e sostituisce Be precedenti versioni.

Le informazioni sono fornite secondo le nostre migliori conoscenze. Ogni utilizzatore € personalmente responsabile per |'osservanza degli obblighi di legge.
Documento generato el ettronicamente ed esentato da firma.
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