
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

➢ L’Azienda dichiara di aver implementato un Sistema di Autocontrollo basato sul metodo 

HACCP in conformità ai requisiti disposti dal Regolamento CE 852/2004. 

 

➢ Il prodotto fornito e gli ingredienti di cui è composto non sono stati trattati con radiazioni 

ionizzanti e di effettuare nel proprio Sistema di Gestione Qualità e Sicurezza Alimentare 

una valutazione del rischio che tenga conto di tale pericolo in tutte le fasi del processo 

produttivo, ivi incluso il pericolo radiologico derivante dall’impiego di radiazioni ionizzanti. 

 

➢ Il prodotto fornito non è a rischio pericolo radioattivo e di effettuare nel proprio Sistema di 

Gestione Qualità e Sicurezza Alimentare una valutazione di tale pericolo in fase di qualifica 

dei propri fornitori e relative materie prime. 

 

➢ Il prodotto fornito e gli ingredienti di cui è composto non contengono Organismi 

Geneticamente Modificati, e sono conformi ai relativi regolamenti comunitari vigenti 

(Regolamento CE 1829/2003 del 22 Settembre 2003 relativo agli alimenti e ai mangimi 

geneticamente modificati e Regolamento CE 1830/2003 del 22 Settembre 2003 

concernente la tracciabilità e l’etichettatura di organismi geneticamente modificati). 

 

➢ La gestione pericolo allergeni è rispondente a quanto definito dal Reg. 1169/2011 e di 

effettuare con il proprio Sistema di Gestione Qualità e Sicurezza Alimentare una 

valutazione di tale pericolo in tutte le fasi del processo produttivo. 

 

 

Minervino Murge,  

10/03/2026 

In fede 

La Direzione  

 
 


