Scheda Tecnica di Prodotto Data creazione: 16/02/2017

MONO ALLA NOCCIOLA Revisione: € det 11/ 0ara02e

Dati Generali

Denominazione del prodotto Monoporzione all Ba Noccio la senza g Butine (pronto uso)
Denominazione di vendita Mono all Ba Nocciola

Codice articollo CA01063

Codice EAN13 8031092 01063 1

Intrastat 19059080

Descrizione de I Prodotto

Forma e dimensioni Cilindrica, @ 7cm - h 3,5cm
Peso all pezzo 759

Pezzi per cartone 9

Peso netto cartone 675 ¢

Modalita di conservazione -18°C

Tempo di sconge Bamento 10 minuti a 20°C

She B f-Bife 12 mesi

Elenco Ingredienti

Ingredienti: panna, zucchero, acqua, pasta dinoccio 16,5%, tuor I dubvag uova grassi vegetalli (palmisti, pallma) , Grassi Vegetalli (cocco), ciocc
B atte (zucchero, burro di cacad,attin po l'vere, pasta di cacao, emu Bsionante: B ecitsogadivanig Bia), sciroppo di g ludosigitscremato in po Bere,
Amido modificato, amido di mais, farina di riso, Destrosio, decoro ciocco lato [zucchero, massa di cacao, burro di cakbattintero in po Bvere, siero di

I attin polvere, Battoliatde burro @ atde emu Bsionante: Becitinasdia, aroma naturale vaniglia], granedokeidill 4,2%, rum, stabi lizzantt420ii,
E463, E340 ; siero dil attin po B vere, cacao , emu Bsionanti: NecitsmadiE472e, E322, Becitina di girasoBe; amido di riso, geRificante: E407, proteine
Battgelificanti: gelatina alimentare; Aromi, agenti Bievitanti: (difosfato disodico, carbonato acido di sodio, amido di riso); addensanti: xante

Puo contenere tracce di: arachidi, frutta a guscio (mandor Be, noci, pistacchi)
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olce

Dichiarazione Nutrizionall e

Scheda Tecnica di Prodotto
MONO ALLA NOCCIOLA

Data creazione: 16/02/2017
Revisione: 6 del 11/04/2024
Codice: CA01063

Nutriente Valore per 100g U.M. AR per 100g

Energia Kjou e 1549 Chilojoulle 18
Energia Kca Bl orie 372 Chi Boca Bl orie 19
Grassi 24 Grammi 34
Acidi grassi saturi 11 Grammi 55
Carboidrati 33 Grammi 13
Zuccteri 27 Grammi 30
Proteine 4.3 Grammi 8.6
Salle 0.12 Grammi 2.0
* Assunzione di riferimento in un adu I 'to medio 8400 kJ/ 2000 kca ll
Al Bergeni

Al Rergene Stato
Cereali contenenti g Butine Assente
Crostacei ¢ prodotti a base di crostacei Assente
Uova e prodotti a base di uova Presente
Pesce e prodotti a base di pesce Assente
Aracthidi e prodotti a base di arachidi Possibi B¢ contaminante
Soia e prodotti a base di soia Presente
Latte e prodotti a base di Batte (incBuso Battosio) Presente
Frutta a guscio Presente / Possibi B¢ contaminante
Sedano e prodotti a base di sedano Assente
Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo Assente
Anidride so I forosa e so I fiti Assente
L_upini e prodotti a base di Bupini Assente
Mo I Ruschi e prodotti a base di mo I Buschi Assente
Senape e prodotti a base di senape Assente

*|| prodotto e da considerarsi privo di glutine, in quanto il contenuto di glutine & inferiore a 20 ppm.
Il glutine & assente anche per contaminazione “crociata”con cereali contenenti glutine o prodotti con glutine nel processo produttivo

Profill o Microbio B ogico

Parametro Dato
CBT < 300.000 ufc/g
COL.IFORMI TOTAL.I < 100 ufc/g
STAFILOCOCCHI COAGULASI + < 50 ufc/g
ESCHERICHIA COL.I < 10 ufc/g

SALMONEL_LA SPP

assente in 25 g

L_ISTERIA MONOCYTOGENES

assente in 25 g

MUFFE

< 500 ufc/g

LIEVITI

< 250 ufc/g

e Rego Bamento (CE) n.2073/2005 sui criteri microbio Bogici app Ricabilli ai prodotti allimentari
o Rego Bamento (CE) n.1441/2007 cfe modifica Rego B amento (CE) n.2073/2005 sui criteri microbio B ogici app Bicabilli ai prodotti alimentari
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Scheda Tecnica di Prodotto Data creazione: 16/02/2017

Revisione: 6 del 11/04/2024

MONO ALLA NOCCIOLA Codice: CA01063

Profillo cfimico

Parametro Dato
GL.UTINE < 20 ppm
Confezione
Imba l Bo primario BRister in P.E.T. - strisce in PET
Imba I B o secondario Scatola in cartone, Poliolefina
Dati Logistici *
Tipo di pall et EPAL
Protezione pall Bet Film estensibi Be, ango Bari di cartone, coperture con interfallda di cartone
Cartoni per strato 12
Strati per pall let 25
Cartoni totali 300
Al tezza pall Bet 187,5cm + pall Bet
Peso netto 202,5kg

*La pallettizzazione puo variare su richiesta del cliente

Certificazioni e Autorizzazioni

Autorizzazione sanitaria 01/01/2001
Bol lo CE 12/205 IT
1SO 22000:2018 - Sistemi di Gestione del Ba Sicurezza Al imentare
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