Specifica articolo

Numero articolo 16510000
PASTRIDOR Nome articolo PANINO BIANCO AL LATTE 14CM 45G

Thaw & Serve

Data di produzione: 20-01-2026

Descrizione
Panini congelati pronti per il consumo dopo lo scongelamento.

Foto

Ingredienti
farina di FRUMENTO, acqua, lievito, zucchero, olio di semi di colza, siero di LATTE in polvere, sale iodato, olio di cocco,

glutine di FRUMENTO, fibra di FRUMENTO, emulsionante (E471, E481), aroma naturale, farina di FRUMENTO maltata,
antiossidante (E300). Decorazione: UOVA. Puo contenere: semi di sesamo e altri cereali contenenti glutine.

Proprieta fisiche

Unita Minimum  Destinazione Maximum
Peso g 40,0 45,0 50,0
Lunghezza cm 13,0 14,0 15,0
Larghezza cm 6,0 6,5 7,0
Altezza cm 4,0 4.5 5,0
Proprieta microbiologiche (Calculated)
Batteri lattici <3000
lievito/g <500
muffe/g <500
salmonella/25g Assente
enterobatteriacee/g nvt
microrganismo aerobico/g < 300 000
cereo bacillo/g <3000
e.coli/g <50
Coagulasi pos. Stafilococco <500

Proprieta nutrizionali (Calculated)

Assunzioni di

riferimento

pro 100g per 100g (%)

energia (kJ) 1253 kJ 14,9
energia (kcal) 299 kcal 15,0
grassi 529 7,5
- di cui saturi 1,749 8,3
carboidrati 539 20,4
- di cui zuccheri 7649 8,5
fibre alimentari 39g 12,8
proteine 8,6¢g 17,1
sale 11¢g 18,8

Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)

Le presenti specifiche sono confidenziali e non possono essere riprodotti in alcuna circostanza. Sono soggette a modifiche
anche se non importanti. Una versione aggiornata € disponibile su richiesta in qualsiasi momento.
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Numero articolo 16510000
PASTRIDOR Nome articolo PANINO BIANCO AL LATTE 14CM 45G
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Data di produzione: 20-01-2026

Allergeni (Berekend)

glutine
cereali contenenti glutine (grano)
cereali contenenti glutine (segale)
cereali contenenti glutine (orzo)
cereali contenenti glutine (avena)
cereali contenenti glutine (farro)
cereali contenenti glutine (kamut) -
frutta a guscio -
olio di noci -
arachidi -
mandorle -
nocciole -
noci -
noci di acagiu -
noci di pecan -
noci del Brasile -
pistacchi -
noci macadamia -
latte +
uova +
soia -
semi di sesamo
solfiti (da €220 a €227) (> 10ppm)
sedano -
senape -
pesce -
crostacei -
molluschi -
lupini -

- = assente ? = eventuale contaminazione + = presente
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Condizioni di immagazzinaggio e distribuzione

- Non interrompere la catena del freddo e conservare il prodotto ad una temperatura di minimo-18<.
- Non ricongelare mai i prodotti decongelati.

- Non impilare i pallet I'uno sull'altro.

- Tenere sempre la confezione chiusa.

- Durata 9 Mesi dalla data di produzione.

- La data di scadenza € indicata sull’etichetta.

Imballagagio
Imballaggio primario:

Tipo di sacchetto: Sacchetto blu
Pezzo/Sacchetto: 25

Imballaggio secondario:
Scatola: Lunghezza:598 mm - Larghezza:398 mm - Altezza:246 mm
Peso lordo: 5 250,00 g
Peso netto: 4 500,00 g
EAN Code: 5413056002280
Pezzo/Scatola : 100
Sacchetto/Scatola : 4

Pallettizzazione:
Tipo di pallet: pallet Euro
Peso lordo: 189,50 Kg
Peso netto: 144,00 Kg
numero di strati per pallet: 8
numero di scatola per pallet: 32
Altezza del pallet articoli inclusi: 2,11 Mtr

Le presenti specifiche sono confidenziali e non possono essere riprodotti in alcuna circostanza. Sono soggette a modifiche
anche se non importanti. Una versione aggiornata € disponibile su richiesta in qualsiasi momento.
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PASTRIDOR

Specifica articolo

Numero articolo 16510000
Nome articolo PANINO BIANCO AL LATTE 14CM 45G
Thaw & Serve

Voce doganale
19059070

Istruzioni per I'uso

Data di produzione: 20-01-2026

Tempo di scongelamento ........: :+/- 60 min
Tempo di cotturainforno .........: /
Temperatura di cottura in forno ..:/
Tempo di lievitazione .............: /
Temperatura di lievitazione .......: /

Per garantire un’ottima qualita, vi consigliamo di consumare i prodotti finiti preferibilmente entro il 24 Ore se conservato a
temperatura ambiente (15T - 25C). Le presenti ist ruzioni di cottura sono puramente informative e devono essere adeguate
al tipo di forno e al numero di prodotti. Anche i tempi di lievitazione e di decongelamento dipendono da diversi fattori fra cui

temperatura ed umidita.

GMO
Per quanto a nostra conoscenza, i

nostri prodotti non contengono ingredienti geneticamente modificati né additivi.

Per quanto riguarda gli ingredienti o gli additivi dei nostri prodotti, abbiamo richiesto ai nostri fornitori che i loro prodotti
utilizzati per i nostri prodotti non siano soggetti ad obbligo di etichettatura.

Le norme (CE) 1829/2003 e 1830/2003 sull'etichetta obbligatoria sui prodotti alimentari derivati da GMO non sono applicabili
e per questo prodotto non € obbligatoria nessun etichetta specifica.

Etichetta
© NL | SANDWICH WIT 14CM 456 | DIEPVRIES

Wit tarwepuntie.Ing water, gist, suiker, kool

@]
0o
.

0 DE | SANDWICHBROTCHEN 14CM 456 | TIEFGEFROREN

Zotater: Weizenmehl, Wasser,Hefe, Zucker, Rapsél, Molkenpulie,jodiertes Salz, Kokesdl, Weizengluten,
T Weizenfaser, Emulgator (E47, Edh), natiriches Aroma, Wmunmaizmehl Nﬂmndatmsnmd(E;no)

dolie, weipoeder (melk), gejodeerd zout,
kekosncotolie, tarwegluten, tarwevezels, ermulgator (Ex 2, E484), ratuurfk arcma, tarwemoutmeel, antioxidant
[E300). Decoratie ei, Kan bevatten: sesamzaad en andereglutenbevattende granen.

FR | SANDWICH BLANC 14CM 456 | SURGELE

Petit pan blanc de bié. Ingrédients: farne de b, eau, levure, sucre, huile de colza lactosé poudre lait), seliodé, bule d
€00, qhtendellle ﬁbresdeble,emdstﬁam{im, E4Ba), amnmatwl,hmdrhhmake antioxydant (E300). Décoration: oeuf.
Pe g dugluten.

16510000

IT | PANINO BIANCO AL LATTE 14CM 456 | SURGELATO
Ingredienti: arina di frumento, acqua, ievito 2ucchero, olio disemi di colza, siero diattein polvere, saleiodato, olio di cocco, gltine
di fnumm fibr dt frumento, emulsionante (E47n, E481), aroma naturale, farmdllrumcm maltata, antiossidarte (E300).

&

i di

Dekoration: Ei. Kann Sp

g

g

— v ronele Nahrwert | Valere ool Per|Par|Pro

ES l PAN BRIOCHE 14CM 456 | ULTRACONGELADO Vahvmunm\[\ll\usnwm Por|Paraseo g

Ingredientes:haia de trigo, u2, levadura, aicar, aceit de colza, suero deleche e polv, salyodads, aceie de Energe Enegi | Energi | Valr 1253 | 99 keal

coco, gluten detrigo, fibra de trigo, emulgente (Em, Euh), amma na!un! harina detngu malteads, antioxidante v lt;gnllhtz!! Grases | mIGrasilenlLl' pidos 529 °°°

K tienen gluten. 2 =

{E300). Decoracion: huevo, Py Y 9 > waarvanverzadigde vetzuren, dontacides gres saturd, davon geséttigte Fettsduren, di cuiacdi grassi 179 +-60 min 100 X
saturi, de las cuales saturades, dos quais saturados
Koohydraten| lucdes| Kotenhydrate|Crboidrat | Hidatos decar . B9 gharttosave Umcmnsun:www.myioodspot_eu*
waarvan suikers, dont sucres, davon Zucker, di cul zuccheri, de los cuales azicares,dos quais aglcares ;: 9

P PAO BRIOCHE 14CM 456 | ULTRACONGELADD Vens | s Blasstofe e s siertarisFr ‘,sg

dientes; farinha de trigo, 3qua, levedura, aglicar, oleo de canols, rudeluheempo saliodado, uleodemm Eiwitten | Protéines | Eiweid | Proteine | Proteinas 89 E§ B
Sttt b, A, o il Zou] e Sa de b <R
Fon o Pl g s g tong T v Tt o s - it s e D 0228 :
o fine: - Consumir antes del fin de: - Consumir de preferéncia antes do fim de:

Lot: PROS99%9 250325 (93833 /2025

Le presenti specifiche sono confidenziali e non possono essere riprodotti in alcuna circostanza. Sono soggette a modifiche
anche se non importanti. Una versione aggiornata € disponibile su richiesta in qualsiasi momento.
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