
Spett.le Cliente                                                                             OGGETTO. Sistema Qualità e HACCP 

 

Con la presente, siamo ad informare che la  Sfogliagel srl : 

 E’ in possesso della Autorizzazione Sanitaria n°297 del 
  17/12/2004  rilasciata dal comune di Nichelino (To); 
 Dispone di un  Sistema di Qualità Aziendale certificato secondo le norme UNI EN ISO 9001:2008 . 
 Ha attivato e mantiene attivo ,per la propria attività di produzione e distribuzione, un sistema di 

autocontrollo in conformità Al Reg. CE 852/2004 (Igiene dei prodotti Alimentari) ai Reg CE 
178/2002 stabilisce i principi e requisiti …;DL 193/2007 Attuazione direttiva 2004/41/CE relativa ai 
controlli in materia di sicurezza alimentare a applicazione dei regolamenti comunitari nel 
medesimo settore; Dir. 2003/89/CE, Dir  2006/142/CE relative all’etichettatura e alla gestione degli 
allergeni. 
 

 Lo stoccaggio ed il trasporto dei nostri prodotti sono effettuati secondo i principi dell’HACCP e 
conformemente alla vigente Legislazione: 
 

 Adempie al requisito Rintracciabilità ,cosi come previsto dal Regolamento (CE) N. 178/2002, 
applicando in tal senso una apposita proceduta del Manuale della Qualità. 
 

 Ai sensi del Regolamento CE 1829/2003 E ce 1830/2003 ,Dir 2001/18/CE del 13/03/2001 , 
confermiamo di non fornire prodotti alimentari contenenti organismi geneticamente modificati o 
formati da tali organismi, compresi additivi ed aromi. 
 

 Tutti i prodotti commercializzati rispondono, dal punto di vista igienico-sanitario alle normative in 
vigore a livello europeo. 
 

 Il numero del lotto è corrispondente al giorno specifico di produzione, appare su ogni confezione , 
sulle bolle di consegna (fatture/DDT). Questo codice va correlato con l’ indicazione “da consumarsi 
preferibilmente entro”, che viene impresso su ogni singola confezione . 
 

In base al numero del lotto ,ricollegandosi ad opportune procedure e registrazioni del Sistema Qualità 
Aziendale, è per noi possibile risalire alla ricettazione delle materie prime impiegate per la produzione del 
prodotto a Voi consegnato ,garantendone in tal modo l’assoluta Rintracciabilità. 

La documentazione, con relative procedure e dati di registrazione ,è a disposizione in qualsiasi momento 
che si ritenga opportuno presso la nostra sede di Nichelino. 

Rimanendo a disposizione per eventuali ulteriori chiarimenti, con l’occasione inviamo i più cordiali saluti. 
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